Onderstaande
voordeelpakketten
kunt u via onzge

webshop bestellen op
VANHESTBESTEL.NL

PAKKET 1

Met 16 stuks (4/5pers)
)} 4 Barbecueworstjes
)} 4 Gemarineerde speklapjes

} 4 Hamburgers
per persoon 29-

)} 4 Kipfiletsaté

PAKKET 2

Met 16 stuks (4/5pers)

)} 4 Carpacciospiezen

)} 4 Varkenshaassaté

)} 4 Kippendijen op stok gegaard

) 4 Houthakkersteaks 50
per persoon 39-

PAKKET 3

Met 16 stuks (4/5pers)
) 4 Biefstukspiesen
)} 4 Varkenshaastournedos
) 4 Shaslicks (van varkenshaas)
)} 4 Kalkoenhaasjes op stok

per persoon 44-50

W Mag bet ietsje meer

Vén Hest, keurslager BARBECUE .o
Tilburgseweg 81, Goirle & : zlln .?

Q2 013-5341389 Bestel online

info@vanhest.keurslager.nl

KEURSLAGER www.vanhestbestel.nl




BBQ POPULAIR

) Gemarineerde kipfilet
) Barbecueworstje

) Lakenvelder burger
) Huzarensalade

) Kartoffelsalade

)} Kool-rozijnensalade
) Spitskoolsalade

) Kruidenboter

) Stokbrood

) Cocktailsaus

) Knoflooksaus

) Shaslicksaus

)} Joppiesaus

BBQ VAN HEST

) Carpacciospies

) Kalkoenhaasje

) Kipfiletsaté gegaard
) Megaburger

) Huzarensalade

) Kartoffelsalade

) Kool-rozijnensalade
) Spitskoolsalade

) Kruidenboter

) Stokbrood

) Cocktailsaus

) Knoflooksaus

) Shaslicksaus

) Joppiesaus

) Satésaus

) Courgetteschuitje

) Groentenspies

) Groentenwrap

) Omelet met groenten
) Kartoffelsalade

) Pastasalade

) Kool-rozijnensalade
) Spitskoolsalade

) Kruidenboter

) Stokbrood

) Cocktailsaus

) Knoflooksaus

) Shaslicksaus

)} Joppiesaus

) Satésaus

) Gemarineerde speklap

) Satésaus 1950
per persoon u

per persoon 2 0-75

VEGETARISCHE BBQ

per persoon 20-75

BBQ DE LUXE

)} Varkenshaastournedos
)} Varkenshaassaté

)} Diamantbiefstuk op stok
} Gemarineerde kipfilet
)} Huzarensalade

) Kartoffelsalade

)} Kool-rozijnensalade

) Spitskoolsalade

)} Kruidenboter

) Stokbrood

) Cocktailsaus

) Knoflooksaus

) Shaslicksaus

)} Joppiesaus

) Satésaus 2250
per persoon .

KINDER BBQ

) Lakenvelder burger
) Kipfiletsaté

) Barbecueworstje 595
per persoon &Ju

BBQ SPIESENPAKKET

) Kalkoenshaslick

) Kipfiletsaté

) Bavette op stok

)} Varkenshaas met spek
)} Huzarensalade

) Kartoffelsalade

)} Kool-rozijnensalade
) Spitskoolsalade

)} Kruidenboter

) Stokbrood

)} Cocktailsaus

) Knoflooksaus

) Shaslicksaus

)} Joppiesaus

) Satésaus 2250
per persoon "

Check de
KERNTEMPERATUUR!

Om de juiste garing van het eten te bepalen, kun
je gebruik maken van een vleesthermometer. Steek
voor de kerntemperatuur altijd de punt van de
thermometer in het hart van het dikste gedeelte
van het vlees. Vraag de Keurslager naar de juiste
kerntemperatuur voor het door jou gekochte vlees.

RUND

rood 48°C | rosé 55°C | gaar 70°C

KALF

rosé 55°C | gaar 70°C

VARKEN

rosé 60°C | gaar 70°C

KIP

gaar 75°C

LAM

rosé 55°C | gaar 70°C

BBAQ VLEES EN VIS

) Gamba'’s op stok

)} Zalm a papillot

} Gemarineerde biefstuk
) Lamskarbonade

)} Kalkoensaté

)} Huzarensalade

) Kartoffelsalade

)} Kool-rozijnensalade
) Spitskoolsalade

)} Kruidenboter

)} Stokbrood

)} Cocktailsaus

)} Knoflooksaus

) Shaslicksaus

)} Joppiesaus

) Satésaus
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per persoon 25-50




